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QUALIDADE - QUALITY
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BATEDEIRA PLANETARIA — VARIACAO ELECTRONICA
PLANETARY MIXER MACHINE-ELECTRONICALLY CONTROLLED

Modelo BME20 - Model BME20
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* Motor trifasico ligadoem A
Three phase motor, shunted A

FABRICADO POR:

 Continuous change of speed

« Strong and perfect
* Silent
» Mixer, beater and kneader

controlled by lever
* Protection railing of thebowl

» 2 Stainless steelbowls
* 2 Flat beater(A)
« 2 Stainless steel wire whip(B)

complementary accessories:
» Meat chopper

» Cheese grater

* Vegetable slicer

* Potatos licer

« Strainer for puree

« Strainer for tomatoes
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MANUFACTURED BY: m MAQUINDAL

Maquinas e Equipamentos para Industria Alimentar, Lda.
Rua Lugar do Mouro, n.° 28/40 - Pavilh@o 7,Lourel Park
2710-453 SINTRA

Telef.:+351 219 613 351 Chamada para a rede fixa Nacional
TIm.:+351 968 984 547 Chamada para a rede mével Nacional
e-mail: fabrica@maquindal.pt

http://lwww.maquindal.pt

PLANETARY MIXER MACHINE
ELECTRONICALLY CONTROLLED

» Large amplitude of changing speed

» Change of speed controlled by a simple touch on the panel

* Available with: (of two differed capacities)

« 2 Stainless steel dough hook(C)
« Device for the application of the
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ESPECIFICACOES / MODELO BME * BATEDEIRA PLANETARIA
SPECIFICATIONS / MODEL 20/ 10 VARIACAO ELECTRONICA

g:ggg:?yade 20 + 10 Lts * Variagdo continua de velocidade

» Grande amplitude de variagéo de velocidade

Alimentagdo Eléectrica 230V « Comando da variacéo de velocidade por togue nos botées do painel
Electric Supply F+N+T « Robusta e perfeita

Poténcia * « Silenciosa

Power LA B  Mistura, bate e amassa

Consumo » O movimento de elevacao e descida da bacia € comandado por alavanca
Motor Current 46 A « Grelha de proteccéo da bacia

- " - « Disponivel com os seguintes acessorios: (de duas capacidades)

D|5]untqr Magrjetlco de Protecgao 10A + 2 bacias em acoinox

MagneticCircuitBreakerProtective P : - . .

» 2 espatulas agitadoras em aluminio alimentar ou ago inox (opcional)(A)

A|tl_1|'a 850 mm » 2 batedores de varas de ago inox duro(B)

Height « 2 ganchos amassadores em ago inox(C)

Largura 400 mm » Tomada de forca frontal para aplicagéo de acessoérios complementares:
Width * Picador de carne

- » Ralador de queijo
Egrr]gﬂl;lmento 600 mm « Cortador de legumes
Fo i « Cortador de batatas
h 90 K » Passa purés
N Y] i » Passador de tomates

* Raising and descending movement of the bowl
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REPRESENTANTE:
DEALER:
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